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CHURRASQUEIRA CARACTERISTICAS | BENEFICIOS
PROFISSIONAL PRODUTO CUSTOMIZADO

- Compri_mento do equipamento personalizado de acordo com, as
CATERINGGASG-CAT S s S s

LIMPEZA
Equipamento revestido em aco inox escovado AlSI 304 ou AlSI 430.

SISTEMA DE BUCHA ESPECIAL DUPLO
Bucha especial, livre de lubrificacdo, garantindo durabilidade ao
sistemarotativo da churrasqueira.

MECANISMO DE DIRE(;AO

Engrenagens individuais acionam cada espeto. Espetos préximos
um ao outro (distancia de 101 ou 125 mm) giram em direcdes
opostas para evitar que as carnes colidam.

ESPETOS DE ACO INOXIDAVEL
Espetos feitos com lamina de ago inoxidavel e cabo de aluminio
revestido, madeira ou inox.

ESTRUTURA
Equipamento com estrutura interna em ago carbono com isolamento
MODELO CATERING DE 26 ESPETOS térmico nas paredes laterais. Ppssui roda; grandes que au>§iliam no
deslocamento, manutengédo e limpeza. Dois anos de garantia contra
defeitos de fabricagéo.
SCHEER CHURRASQUEIRAS
RUA ROQUECALLEGE, 133 | ~ ~
CEP 95041-440| UNIVERSITARIO | VANTAGENS EMRELACAOAQO CARVAO
CAXIAS DOSUL | RS| BRASIL
_ PRODUTIVIDADE
BRASIL: Equipamento agquece rapidamente (cerca de 20 minutos), podendo
+9554.3224.3066 desliga-lo para controlar o consumo de gés ou regular a temperatura
SCHEER.COM.BR de formahomogénea, possibilitando assar acarne uniformemente.
ESTADOS UNIDOS: LIVRE DE FUMACA
+19544152161 Possui tanque de agua em ago inox para coletar gordura e eliminar a
SCHEERUSA.COM formacéo de fumaga, além de facilitar o trabalho de limpeza do
~ equipamento.
JAPAO:
ez Ml SEGURANGA, FACIL MANUTENGAO E PRATICIDADE
KYODAIMARKET.COM Equipamento possui valvulas de gas para evitar riScos no manuseio,
. suamanutencdo preventivaé simples e barata.
AUSTRALIA:
VELZEZZEA0NE ENERGIA SUSTENTAVEL
PROLINEEQUIPMENT.COMAU Equipamento nédo emite elementos tdxicos, cinzas ou fuligem e ndo é

EiR@E agressivo ao meio ambiente.
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TABELA DE MEDIDAS (MILIMETROS/ POLEGADAS) INFORMACOES UTEIS
Galerias Espetos Queimador BTUS Largura Profundidade  Altura ELETRICIDADE
2 13 6 54000 1000 (393/8”) 700 (27 '2”) 1670(66”) - Esta maquina requer motor de
2 17 8 72000 1200(471/47)  700(277z") 1670(667) alimentacdo monofasica 110V or 220 V /
2 23 10 90000 1500(591/16”) 700 (27 '2”) 1670(66”) 5.85 Amp / 50HZ ou 60 HZ; especifique
2 29 14 126000 1800007/8”) 700 (27 1/2”) 1670(66”) quando encomendar_
2 33 16 144000 ~ 2000(783/4”)  700(2772") 1670(66") . Tomada de eletricidade com cabo de 5
2 37 18 162000 2200 (865/8”) 700 (27 '2”) 1670(66") pés (2 metros). O comprimento do cabo
2 43 20 180000  2500(987/16”) 700 (27 ;") 1670(66”) pode variar de acordo com as dimensdes
do equipamento.
Galerias  Espetos Queimador BTUS Largura Profundidade Altura ITENS OPCIONAIS
3 20 6 54000  1000(393/8”) 700 (27v2") 1670(66") + Platibanda frontal. Pode vir abertura para
3 26 8 72000  1200(471/47) 700 (27 '%") 1670(66”) bandeja GN.
3 35 10 90000  1500(591/16”) 700 (27 %”) 1670(66")
3 44 14 126000  1800(707/8”) 700 (27 '%") 1670(66”) GAS
3y 1/97 3’
3 0 16 144000 2000(783/ ,,) ro@r ,/2,,) 1670(66”) * Cada queimador infravermelho utiliza
8 %6 18 162000  2200(86587) 700(27°/) 1670(66") 9.000 BTUs. Todas as unidades seccionais
3 65 20 180000  2500(987M6”)  700(27%) 1670(66") requerem fornecimento de gas regulado.
Se estiver utilizando uma conexdo com
mangueira de gas flexivel, o didmetro
CONSUMO DE GAS E PRESSAO interno da mangueira nao dgve_ré ser
menor do que o da entrada principal de
Largura Consumo  Consumo PressdoGLP PresséoGN gés (1”) para evitar tensdo indevida na
GLP Kg/h GNm3h mmH20 mmH20 conexao de gés
1000(39.3/8") Lo 143 285 180 + E necessario utilizar regular de presséo de
1200 (47114) 1,52 190 285 180 gés, item ndo incluso no equipamento.
1500 (591/16”) 1,90 238 285 180
IMPORTANTE
1800(707/8”) 2,66 333 285 180 N o _
, * Verifigue os codigos locais para
2000 (783/4”) 3,04 380 285 180 regulamentos sanitarios e de incéndio.
2200 (86 5/8”) 3,42 428 285 180
2500 (987M16”) 3,80 4,75 285 180
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